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OBERSTAMMHEIM Petra und
Mirco Schumacher fiihren seit
zehn Jahren den «Hirschen», Zur
Feier haben sie sich etliche
Oberraschungen einfallen lassen.
Das Wetter und die Gaste spieften
begeistert mit.

Petra und Mirco Schumacher beim Jubildum ihres «Hirschen».

Preisen wie anno dazumal

Bild: sm

Im renommierten «Hirschen» hingt eine
vergilbte Speisekarte als Dekoration.
«Wiener Schnitzel 1.80» oder «Kutteln mit
Kise 1.30» steht da. Weiter gehts mit aus
der Mode gekommenen Gerichten wie
Schwartenmagen und Leber und mit im-
mer noch begehrten wie Geschnetzeltes,
allerdings fiir lingst sagenhafte 1.40. Seit
die Wirtsleute Petra und Mirco Schuma-

cher ‘vor zehn Jahren den «Hirschen»
{ibernahmen, sei fast kein Tag vergangen,
ohne dass ein Gast vergntigt das «Wie-
ner Schnitzel fiir 1.80» bestellen wollte,
erzihlen sie. «Wir sagten dann immer,
dass es solche Jubelpreise vielleicht am
Jubildum geben wird, und dieses Ver-
sprechen wollten wir nun einldsen.»

" Tatsichlich gab es am Samstag und

Sonntag all diese Gerichte und Preise
von frither - aber natiirlich nicht die
Portionen. Um serits zu recherchieren,
hat sich die Schreibende fast durch die
ganze Jubildiumskarte gegessen und
Beilagen wie Rosti, Sauerkraut, Gemii-
se und Kartoffelsalat sogar mehrfach
bestellt, um nicht nur deftige Schiiblin-
ge, Bratwiirste, Schnitzel, Schinken,
Leber und Kutteln auf dem Teller zu ha-
ben. Der Preis war trotzdem zum Fei-
ern: Selbst randvolle Teller kosteten am

Ende deutlich unter zwanzig Franken.

Gartenwirtschaft wie friher
Kein Wunder, war die Stimmung an
allen Tischen vor und hinter dem

prachtigen Riegelhaus hervorragend.
Unter blithenden Baumen und bei fast

sommerlicher Hitze liessen es sich alle
gut gehen. Als Verdauungsspazier-
gang bot sich der Wettbewerbsrund-
gang durch die Gebiude des
«Hirschen»-Ensembles an. Seit einem
Jahr gehoren der Bankert- und Kultur-
saal in der fritheren Scheune und ein
Stall fiir die Pferde der Hotelgiste
dazu. Wihrend des Jubildums wurden
die 23 Betten im Haupthaus und im
ebenfalls 2017 renovierten Haus Wyt-
tenbach nicht vermietet, damit man
tiberall auf Entdeckungstour gehen
konnte.

Im «Hirschen» selbst gab es impo-
sante Kachelofen, ein Himmelbett, den
Erker, barocke Aalereien und Mébel zu
bestaunen, im einstigen Bauernhaus
Wyttenbach die gelungene Fusion der
uralten Bausubstanz von 1564 mit
schlicht-modernem  Komfort. Dort

stand der Kiichenchef Mirco Schuma-
cher persénlich am Holzherd und
backte fiir die Besucher Waffeln iiber
dem offenen Feuer - dafiir brauchte er
mindestens so viel Fingerspitzengefiihl
wie fiir die Hightech-Gerite in der Res-
taurantkiiche.

Wer nach dem Rundgang alle kniff-
ligen Fragen beantworten konnte, kann
eine Ubernachtung oder ein Abendes-
sen fiir zwei Personen oder ein Dessert
fiir die ganze Familie gewinnen. Solite
das nicht klappen: Demnéchst wird die
Online-Buchung moglich. «Unser Ziel
ist es, das Stammertal als Ziel fiir
mehrtigige Aufenthalte zu etablieren»,
sagt Mirco Schumacher. Zwei der Zim-
mer konnen dafiir sogar zur Familien-
wohnung kombiniert werden.



